
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Silvester 2025 
 
 



 

 
 

 

Menü 
 
 

Tatar de homard  
Tatar aus pochiertem Hummer  

mit Stracciatella-Burrata und pochiertem Eigelb 
__________ 

 
Soupe de pommes-céleri et de raifort 

Apfel-Sellerie-Suppe  
mit frischem Meerrettich, 

gebackenem Sellerie und Pesto-Öl 
__________ 

 
Raviolis à la Truffe 

Trüffelravioli mit schwarzem Trüffel 
und Champagner-Beurre-blanc 

__________ 
 

Rouleaux de sole à la sauce aux morilles 
Gegrillte Seezungenröllchen  

an Morchelrahmsauce mit Blätterteigkissen 
__________ 

 
Sorbet à poire et gingembre 

Birnen-Ingwer-Sorbet  
mit einem Hauch Zimt 

__________ 
 

Filet de bœuf avec os à moelle et sauce porter 
Rosa gebratenes Rindsfilet  
mit gratiniertem Markbein, 

Topinamburstampf und Minigemüse 
__________ 

 
Espuma au fromage 

Schaumiges Käse-Espuma mit Rosmarin-Cracker 
und Rohschinken 

 
und / oder 

 
Suggestion de notre pâtissier 

Flambierter Cheesecake mit Blaubeerenkompott 
und Bananen-Schoggiglace 

__________ 

 
 

Menü mit Käse oder Dessert  
(7 Gänge) CHF 170 

Menü mit Käse und Dessert 
(8 Gänge) CHF 182 


